Министерство образования московской области
гбпоу мо «чеховский техникум»
СТРУКТУРНОЕ ПОДРАЗДЕЛЕНИЕ-1
рабочая  ПРОГРАММа УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ЕН.03 ХИМИЯ 
2017 г.
Рабочая программа учебной дисциплины разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС) по специальности  среднего профессионального образования (далее - СПО) 19.02.07 «Технология молока и молочных продуктов» входящей в состав укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.
 Организация-разработчик: Государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение Московской области «Чеховский техникум»

Разработчик:

___________________________________________________________
Ф.И.О., ученая степень, звание, должность
Рассмотрено на заседании предметной (цикловой) комиссии  _________________________________________________цикла                 

Протокол №          от  «___»_______________ 201   г.

________________________ 

Рекомендовано методическим объединением

Протокол №          от  «___»___________________201   г.

________________________ Ю.А. Попова 

Утверждено «___» _____________201   г

Зам. директора по учебной работе____________________  О.В. Москвитина

СОДЕРЖАНИЕ
	
	стр.

	ПАСПОРТ рабочей ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	4

	СТРУКТУРА и содержание УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	5

	условия реализации  учебной дисциплины

	12

	Контроль и оценка результатов Освоения учебной дисциплины

	13


1. паспорт рабочей  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ХИМИЯ
1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС) по специальности  среднего профессионального образования (далее - СПО) 19.02.07 «Технология молока и молочных продуктов» входящей в состав укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.
Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в области технологии молока и молочных продуктов при наличии среднего (полного) общего образования. Опыт работы не требуется..

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:
дисциплина входит в математический и общий естественнонаучный цикл.

1.3. Компетенции, формируемые в процессе изучения дисциплины:
Общие компетенции:
ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
Профессиональные компетенции:
1. Приемка и первичная обработка молочного сырья.
ПК 1.1. Принимать молочное сырье на переработку.
ПК 1.2. Контролировать качество сырья.
ПК 1.3. Организовывать и проводить первичную переработку сырья в соответствии с его качеством.
2. Производство цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.
ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.
ПК 2.2. Изготавливать производственные закваски.
ПК 2.3. Вести технологические процессы производства цельномолочных продуктов.
ПК 2.4. Вести технологические процессы производства жидких и пастообразных продуктов детского питания.
ПК 2.5. Контролировать качество цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.
ПК 2.6. Обеспечивать работу оборудования для производства цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.
3. Производство различных сортов сливочного масла и продуктов из пахты.
ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты.
ПК 3.2. Вести технологические процессы производства различных сортов сливочного масла.
ПК 3.3. Вести технологические процессы производства напитков из пахты.
ПК 3.4. Контролировать качество сливочного масла и продуктов из пахты.
ПК 3.5. Обеспечивать работу оборудования при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты.
4. Производство различных видов сыра и продуктов из молочной сыворотки.
ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке сыра и продуктов из молочной сыворотки.
ПК 4.2. Изготавливать бактериальные закваски и растворы сычужного фермента.
ПК 4.3. Вести технологические процессы производства различных видов сыра.
ПК 4.4. Вести технологические процессы производства продуктов из молочной сыворотки.
ПК 4.5. Контролировать качество сыра и продуктов из молочной сыворотки.
ПК 4.6. Обеспечивать работу оборудования для производства различных видов сыра и продуктов из молочной сыворотки.
1.4. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

-применять основные законы химии для решения задач в области   профессиональной деятельности; 

-  использовать свойства органических   веществ, дисперсных и коллоидных     систем для оптимизации технологического процесса; 

-  описывать уравнениями химических    реакций процессы, лежащие в основе  производства продовольственных продуктов;  

-проводить расчеты по химическим   формулам и уравнениям реакции;    использовать лабораторную посуду и оборудование;  

-выбирать метод и ход химического  анализа, подбирать реактивы и  аппаратуру; 

- проводить качественные реакции на   неорганические вещества и ионы,  отдельные классы органических   соединений; 

-выполнять количественные расчеты  состава вещества по результатам измерений;

- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической  лаборатории;                                                                                                                            

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

-основные понятия и законы химии; 

- теоретические основы органической  физической, коллоидной химии; 

 -понятие химической кинетики и   катализа;  

-классификацию химических реакций и  закономерности их протекания; 

-обратимые и необратимые химические  реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов; 

 -окислительно-восстановительные  реакции, реакции ионного обмена;  

-гидролиз солей, диссоциацию  электролитов в водных растворах,   понятие о сильных и слабых   электролитах; 

- тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения;

- характеристики различных классов  органических веществ, входящих в  состав сырья и готовой пищевой  продукции; 

- свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений; - дисперсные и коллоидные системы  пищевых продуктов; 

- роль и характеристики поверхностных  явлений в природных и технологических процессах; 

-основы аналитической химии;  

-основные методы классического количественного и физико-химического  анализа; 

-  назначение и правила использования  лабораторного оборудования и  аппаратуры; 

- методы и технику выполнения химических анализов;

- приемы безопасной работы в химической лаборатории.                                                                                                                                      

1.5. Количество часов на освоение рабочей  программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося   228   часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  152  часов;

самостоятельной работы обучающегося  76 часов.

2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	228

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	152

	в том числе:
	

	     лабораторные  работы
	30

	     практические занятия
	20

	     контрольные работы
	-

	     курсовая работа (проект) 
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	76

	в том числе:
	

	     самостоятельная работа над курсовой работой (проектом) 
	-

	   - подготовка доклада 

- составление тематических кроссвордов 
- написание реферата 
- конспектирование материала по учебнику 
- поиск ответов на  вопросы с использованием учебника, ресурсов Интернета 

- работа с нормативными документами

- подготовка к лабораторно-практическим   занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя
-оформление отчетов по  лабораторно-практическим   работам и подготовка к их защите
-решение задач и упражнений по образцу, решение ситуационных  задач для формирования умений.


	4
4
18
8
6
-
16
16
4

	Итоговая аттестация в форме Экзамена
  


2.2.Тематический план и содержание учебной дисциплины  Химия 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) 
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1.
Физическая
химия
	
	50

	

	Тема 1.1. Периодическая система элементов
	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1
	Назначение и правила использования  лабораторного оборудования и  аппаратуры
	
	

	
	2
	Периодическая система химических элементов Д.И. Менделеева. 
Структура таблицы.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовить рефераты: «История открытия периодического закона», «Д.И. Менделеев-светило русской науки».
	8
	

	Тема 1.2.
Химическая связь
	Содержание учебного материала
	2
	2

	
	1
	Природа химической связи. Типы химической связи. Природа насыщенности и направленности валентностей, кратных связей.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
	1
	

	Тема 1.3.
Химическая термодинамика
	Содержание учебного материала
	2
	3

	
	1. Термодинамика. Термохимия. 1 и 2 законы термодинамики. Теплота образования, сгорания и нейтрализации. Энтальпия и энтропия.
	
	

	
	Практическая работа
	2
	

	
	1 Расчет тепловых эффектов химических реакций
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Решение задач по теме
	1
	

	Тема 1.4.
Фазовые равновесия. Растворы.
	Содержание учебного материала
	8
	3

	
	1 Фазовые переходы. Фаза, компонент.  Правило фаз Гиббса.
	
	

	
	2 Идеальные и реальные газы. Уравнение состояния идеального газа. Условия получения идеальных газов. Сжиженные газы.
	
	

	
	3 Термодинамика растворов. Термодинамика гетерогенных растворов.
	
	

	
	4. Химическое равновесие. Сдвиг равновесия. Принцип Ле-Шателье.
	
	

	
	Практические работы
	2
	

	
	1 Расчет осмотического давления и молярной массы вещества
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Поиск ответов на  вопросы с использованием учебника и ресурсов Интернета. 
	3
	

	Тема 1.5. 
Электрохимия
	Содержание учебного материала
	2
	2

	
	1 Теория электролитической диссоциации. РH-раствора. Сильные и слабые электролиты. Свойства их растворов
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составление кроссвордов по теме
	2
	

	Тема 1.6.
Химическая кинетика. Катализ 

	Содержание учебного материала
	6
	3

	
	1 Скорость реакции, зависимость скорости химической реакции от различных факторов
	
	

	
	2 Катализ. Виды катализа.  Гомогенный и гетерогенный катализ.
	
	

	
	3 Применение и значение ферментативного катализа в пищевой промышленности.
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	1 Зависимость скорости химической реакции от различных факторов
	
	

	
	Практические работы
	2
	

	
	1 Расчет изменения скорости химической реакции при изменении концентрации и температуры
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка к лабораторным  занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя.
Оформление отчетов по  лабораторным  работам и подготовка к их защите.
	3
	

	Раздел 2
Коллоидная химия
	
	48
	

	Тема 2.1.
Коллоидные системы. Свойства, коагуляция.
	Содержание учебного материала
	6
	3

	
	1
	Основные понятия коллоидной химии.
	
	

	
	2
	Коллоидные системы. Оптические и молекулярно-кинетические свойства коллоидных систем.
	
	

	
	3
	Коагуляция коллоидных систем. Строение мицеллы гидрозоля.
	
	

	
	Практическая работа
	2
	

	
	1 Определение электролита, необходимого для коагуляции гидрозоля
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка реферата «Коллоидные системы в пищевой промышленности»
	4
	

	Тема 2.2.
Растворы ВМС

	Содержание учебного материала
	6
	3

	
	1
	Свойства  растворов ВМС. Природные и синтетические ВМС.
	
	

	
	2
	Белки как  природные ВМС. Свойства их растворов.
	
	

	
	3
	Углеводы как природные ВМС. Свойства их растворов.
	
	

	
	Лабораторные работы
	4
	

	
	1 Изучение химических свойств белков как природных ВМС.
	
	

	
	2 Изучение качественных реакций на углеводы. Гидролиз ди- и поли-сахаридов
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка к лабораторным  занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя.
Оформление отчетов по  лабораторным  работам и подготовка к их защите.
Конспектирование материала по учебнику
	3
	

	Тема 2.3.
Поверхностные явления
	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1
	Сорбция. Адсорбция и абсорбция. Адсорбенты. 
	
	

	
	2
	Явление адсорбции в пищевой промышленности.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику 
	2
	

	Тема 2.4.
Дисперсные системы

	Содержание учебного материала
	10
	2

	
	1
	Понятие дисперсных систем. Классификация по дисперсной фазе и дисперсионной среде.
	
	

	
	2
	Грубодисперсные системы (порошки, аэрозоли). Свойства.
	
	

	
	3
	Эмульсии. Типы эмульсий. Свойства, применение в пищевой промышленности.
	
	

	
	4
	Взвеси. Свойства их растворов.
	
	

	
	5
	Пены. Пенообразователи и пеногасители. Применение пен в пищевой промышленности.
	
	

	
	Практическая работа
	2
	

	
	1. Использование дисперсных систем в производстве пищевых продуктов
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка к практическим занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ, отчетов и подготовка к их защите. 
	1
	

	Тема 2.5.
Гели и гелеобразование.
	Содержание учебного материала
	2
	2

	
	1
	Гели и гелеобразование. Свойства гелей. Применение гелей в пищевой промышленности.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка доклада « Использование гелей в производстве продуктов питания»

	2
	

	   Раздел 3. Аналитическая химия
	
	68
	

	Тема 3.1.
Введение. Теоретические основы аналитической химии
	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1
	Введение. Теоретические основы аналитической химии.
	
	

	
	2
	Введение. Теоретические основы аналитической химии.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Поиск ответов на  вопросы с использованием учебника и ресурсов Интернета. 
	2
	

	Тема 3.2.
Качественный анализ

	Содержание учебного материала
	6
	3

	
	1
	Изучение реакций открытия катионов 1-2 групп.
	
	

	
	2
	Изучение реакций открытия катионов 3-4-5  групп
	
	

	
	3
	Изучение реакций систематического анализа смеси катионов и анионов.
	
	

	
	Лабораторные работы
	12
	

	
	1. Анализ смеси катионов пяти  аналитических групп
	
	

	
	2 Изучение реакций открытия анионов 1-2 групп
	
	

	
	3 Анализ смеси анионов  аналитических групп
	
	

	
	4. Определение состава неизвестной соли, растворимой в воде
	
	

	
	Практические работы
	2
	

	
	1 Составление уравнений реакций открытия катионов и анионов.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
Подготовка к лабораторно-практическим  занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя.
Оформление отчетов по  лабораторно-практическим  работам и подготовка к их защите.

Решение задач и упражнений по образцу, решение ситуационных  задач для формирования умений.
	10
	

	Тема 3.3.
Количественный анализ
	Содержание учебного материала
	12
	3

	
	1 Основные методы анализа.
	
	

	
	2 Метод нейтрализации. Приготовление растворов по методу нейтрализации.
	
	

	
	3 Метод оксидометрического титрования. Расчеты в оксидометрическом титровании. Перманганатометрия. Расчеты в перманганатометрическом титровании.
	
	

	
	4 Йодометрия. Основы йодометрического титрования.
	
	

	
	5 Хроматография. Основы хроматографического анализа
	
	

	
	6 Гравиметрический анализ. Методы анализа. Анализ состава пищевых продуктов гравиметрическим методом
	
	

	
	Лабораторные работы
	8
	

	
	1 Приготовление растворов различной концентрации
	
	

	
	2 Определение титруемой кислотности молока, муки и других пищевых продуктов
	
	

	
	3 Приготовление растворов для титрования по методу оксидометрии.
	
	

	
	Практическая работа
	2
	

	
	1 Расчет навески для приготовления растворов заданной концентрации. Расчет титра и молярной концентрации эквивалента рабочих растворов
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
Подготовка к лабораторно-практическим  занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя.
Оформление отчетов по  лабораторно-практическим  работам и подготовка к их защите.
Решение задач и упражнений по образцу, выполнение схем, решение ситуационных (профессиональных) задач для формирования умений.

	10 (4+6)
	

	   Раздел 4. 
Органическая химия
	
	62
	

	Тема 4.1.
Источники получения органических веществ

	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1
	Источники получения органических веществ.
	
	

	
	2
	Нефть, ее добыча и переработка.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
Подготовка доклада «Крекинг –один из способов переработки нефти»

	2,5
	

	Тема 4.2.
Классификация химических реакций
	Содержание учебного материала
	2
	3

	
	1 Классификация химических реакций. Реакции галогенирования, гидрирования, гидротации и полимеризации.
	
	

	
	Практическая работа
	2
	

	
	1 Выполнение упражнений по закреплению знаний о строении органических веществ
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
Составление кроссвордов по теме
	3,5
	

	Тема 4.3.
Классификация и основные химические свойства органических соединений
	Содержание учебного материала
	18
	3

	
	1 Предельные углеводороды. Строение, физико-химические свойства.
	
	

	
	2 Непредельные углеводороды. Строение, физико-химические свойства
	
	

	
	3. Ароматические углеводороды.
	
	

	
	4 Спирты. Фенолы. Простые эфиры
	
	

	
	5 Альдегиды и кетоны
	
	

	
	6 Карбоновые кислоты.
	
	

	
	7 Оксикислоты.
	
	

	
	8 Азотсодержащие  соединения.
	
	

	
	Лабораторные работы
	4
	

	
	1 Изучение физико-химических свойств альдегидов и кетонов
	
	

	
	2 Карбоновые кислоты и их функциональные производные
	
	

	
	Практические работы
	4
	

	
	1 Взаимосвязь между предельными и непредельными углеводородами
	
	

	
	2 Взаимосвязь между ароматическими углеводородами, спиртами, альдегидами и карбоновыми кислотами
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Конспектирование материала по учебнику
Подготовка к лабораторно-практическим  занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя.
Оформление отчетов по  лабораторно-практическим  работам и подготовка к их защите.
Поиск ответов на  вопросы с использованием учебника и ресурсов Интернета
Решение задач и упражнений по образцу, выполнение схем, решение ситуационных (профессиональных) задач для формирования умений.
	12
	

	Тема 4.5. 
Применение органических соединений в продовольственных товарах
	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1 Состав основных товаров потребления; использование в потребительских товарах органических веществ.
	
	

	
	2 Пищевые красители, применяемые при производстве пищевых товаров; химические красители, запрещенные к применению в РФ.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Подготовка реферата «Влияние пищевых добавок на организм человека»
Подготовка реферата «Влияние пищевых добавок на  свойства продуктов»
	6
	

	
	                                                                                                                                                                                       Всего
	228
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)

3. условия реализации УЧЕБНОЙ дисциплины
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета Химии;  лаборатории Химии 
Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя; схемы и таблицы по химии. 
Технические средства обучения: компьютер с лицензионными программами;  мультимедиапроектор; экран.
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:
 посадочные места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя; схемы и таблицы по химии, вытяжной шкаф, бюретки на каждом рабочем столе, наборы пипеток, весы технические, весы аналитические, сушильный шкаф, тигли, ступки фарфоровые, наборы химических реактивов, наборы химической посуды (воронки, колбы, пробирки и т.д), индикаторы.
3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники: 
  1. Ю.Н. Глубоков, В.А. Головачева, 2014 «Аналитическая химия»
 2.Т .Н. Захарова, Н.А. Головлева, 2012 г. «Органическая химия» 
 3. Сладков С. А., Остроумов И. Г., Габриелян О. С., Лукьянова Н. Н. Химия для профессий и специальностей технического профиля. Электронное приложение (электронное учебное издание) для студ. учреждений сред. проф. образования. — М., 2014.
Дополнительные источники: 
1.Остроумов И. Г., Габриелян О. С., Лукьянова Н. Н. «Химия для профессий и специальностей технического профиля», 2011
2. С.В. Горбунцова «Физическая и коллоидная химия: учебное пособие», 2006
Интернет-ресурсы(И-Р)
ИР-1 www. pvg. mk. ru (олимпиада «Покори Воробьевы горы»).
ИР-2 www. hemi. wallst. ru (Образовательный сайт для школьников «Химия»).
ИР-3 www. alhimikov. net (Образовательный сайт для школьников).
ИР-4 www. chem. msu. su (Электронная библиотека по химии).
ИР-5 www. enauki. ru (интернет-издание для учителей «Естественные науки»).
ИР-6 www. 1september. ru (методическая газета «Первое сентября»).
ИР-7 www. hvsh. ru (журнал «Химия в школе»).
ИР-8 www. hij. ru (журнал «Химия и жизнь»).
ИР-9 www. chemistry-chemists. com (электронный журнал «Химики и химия»).
4. Контроль и оценка результатов освоения УЧЕБНОЙ Дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умение:
	

	-применять основные законы химии для решения задач в области   профессиональной деятельности; 
	наблюдение и оценка деятельности в ходе решения ситуационной задачи
наблюдение и оценка деятельности обучающихся на практических  занятиях

	-  использовать свойства органических   веществ, дисперсных и коллоидных     систем для оптимизации технологического процесса; 
	наблюдение и оценка деятельности в ходе решения ситуационной задачи

	-  описывать уравнениями химических    реакций процессы, лежащие в основе  производства продовольственных продуктов;  
	наблюдение и оценка деятельности обучающихся на лабораторно-практических   занятиях 

	-проводить расчеты по химическим   формулам и уравнениям реакции;    использовать лабораторную посуду и оборудование;  
	наблюдение и оценка деятельности в ходе решения ситуационной задачи
наблюдение и оценка деятельности обучающихся на практических  занятиях

	-выбирать метод и ход химического  анализа, подбирать реактивы и  аппаратуру; 


	наблюдение и оценка правильности выбора метода исследования на лабораторных  занятиях
наблюдение и оценка деятельности в ходе деловой игры

	- проводить качественные реакции на   неорганические вещества и ионы,  отдельные классы органических   соединений; 
	наблюдение и оценка правильности выбора метода исследования на лабораторных  занятиях


	-выполнять количественные расчеты  состава вещества по результатам измерений;
	наблюдение и оценка деятельности в ходе решения ситуационной задачи

	- соблюдать правила техники безопасности при работе в химической  лаборатории;                                                                                                                            
	наблюдение и оценка деятельности обучающихся на лабораторно-практических   занятиях

	Знание:
	

	-основные понятия и законы химии; 


	текущий контроль в форме опроса


	- теоретические основы органической  физической, коллоидной химии; 


	письменный опрос

	-понятие химической кинетики и   катализа;  
	защита лабораторных  работ

	-классификацию химических реакций и  закономерности их протекания;
	оценка результатов решения тестовых заданий

	-обратимые и необратимые химические  реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов; 
	оценка результатов решения тестовых заданий

	-окислительно-восстановительные  реакции, реакции ионного обмена;  
	опрос, решение тестовых заданий

	-гидролиз солей, диссоциацию  электролитов в водных растворах,   понятие о сильных и слабых   электролитах; 
	фронтальный опрос

	- тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения;
	оценка результатов решения тестовых заданий на практических работах

	- характеристики различных классов  органических веществ, входящих в  состав сырья и готовой пищевой  продукции; 
	письменный опрос

	- свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений; 
	устный опрос

	- дисперсные и коллоидные системы  пищевых продуктов;
	оценка результатов решения  заданий на лабораторных работах

	- роль и характеристики поверхностных  явлений в природных и технологических процессах; 
	письменный опрос

	-основы аналитической химии;  
	устный опрос

	-основные методы классического количественного и физико-химического  анализа; 
	оценка результатов решения тестовых заданий

	-  назначение и правила использования  лабораторного оборудования и  аппаратуры; 
	фронтальный опрос
решение тестовых заданий


	- методы и технику выполнения химических анализов;
	оценка результатов решения  заданий на лабораторных работах

	- приемы безопасной работы в химической лаборатории.                                                                                                                                      
	оценка безопасности поведения  на лабораторных работах




